- Specialni vina -

Porto 8cl - Idedini k modrému syru

Porto, 10 let staré Tawny.......ccceeeveeveennens

Vin Jaune - Dokonald kombinace s Comté

.
SkleniCka 8l .uuuieeeeeieeeeeeeeeeeeeeeaeeeeenne

Ostatni napoje

Orangina ..ceveeeveeeveeveeriernrersenreeesressvessnens
Kofola vovieieieeiieieeieieeeereiececreieve s
Ov g dz

OCNY AZUS eeeerrerrrrinrrrrrevereeeseessesssssssnes

Cidre z Normandie .c..ceeeeeeveeevvuveeevneeennnne

Upozorinujeme,

Ze objednavky syrovych
talift konéi hodinu pred

uzavrenim obchodu.

Oteviraci doba

Po - Pa....... 10:00 - 21:00
=T o T 10:00 - 19:00

[ L= zavieno

Vitejte v prunim syrobaru v Praze.
Nabizime Vam 3 mognosti ochutnduvky
nasich syrovych a masnych specialit 1
Francie.

| - Dnesni nabidka

190 K¢é/osoba.
220 K¢ pti pouze jedné osobé.
Druwétujte nasim zkusenostem a my Vdm
pripravime degustaéni tali plny harmo-

nickych chuti.

Vytvoiitme Vam selekei syrii a masnych

vyrobkil.

Syrarova volba.............. 170g min/osoba
Sdélte nam, co Vam chutnd (jemnéjsi ¢i
vyraznési syry), co byste radi ochutnali,
pripadné co radéji ozelite.

Reznikova volba........... 140g min/osoba

Vybereme Vdm t¥i druhy uzenin a dva druhy
pastik, paté a/nebo rillette.

Néco mezi syrafem a feznikem

160g min/osoba
Sdélte nam, co Vam chutnd (jemnéjsi ¢i
vyraznést syry), co byste radi ochutnali,

pripadné co radéji ozelite.



2 - Dle Vaseho vybéru

Cena vybraného produktu
+ 50 K¢ za osobu

Madte moznost si vybrat jakykoli vyrobek.
Meg¢jte, prosim, na paméti, Ze vétsina
produktii ndm nedovoluje ukrojit mensi
kousek nez 100g a nékteré vyrobky jsou jen
kusové. Pi vybéru syru primo z lednice
doporucujeme pred konzumact minimdlné 15
minut pockat, aby se sprdvné rozvinula jeho

chut a textura.

3 - Po mém

135 K&/100g
Viberte si z Dnesni nabidky a sdélte nam,
ktery syr a kolik byste si ho prali. Skveély
zprisob vybéru pro maly talir nebo specific-

kou kombinaci syrii.

- Navic -

K wylepseni Vaseho talite si mugete objednat
ndsledujict (zavist na momentdlni dostup-

nosti).

KoSik cerstvého chleba............... 30 K¢&
Bageta nebo Pain de campagne (francouzsky
chléb). V piipadé, ze dojde nase cerstvé

pecivo, nabizime zdarma pecivo roymrazené.

Misticka okureK.......ccceremrrersaranes 25 K¢
Marmelada z Baskicka................ 25 K¢
Fikovo-horci¢ny confit................ 25 K¢
KeSu, mandle ........ccceevemrrricnneennn. 75 K¢C
MiX OF€ChU ..ccoeeeeereeererrr e 90 K¢
Olivy z Provence........ccceveerrernn. 70 K¢é

Vino v lahvich

Vsechny lahve z vinotéky Fransyr muzete
ochutnat pfimo na misté. V. daném pripadé
navySujeme uvedenou prodejni cenu

+ 50 K¢ za osobu.

Kazdy tyden nabizime k degustaci jednu nebo
dve lahve rozlévaného vina za zvyhodnéné

ceny. Viz aktualni nabidka.

Rozlévana vina

- Bila vina -
Fleur de Maubert - Cotes de Gascogne
Colombard, Ugni-blanc, Gros manseng, Sauvignon
skleni¢ka 15cl/karafa 5ocl .............. 60K¢ / 150K¢
Chardonnay - Languedoc

skleni¢ka 15¢cl/ karafa 5ocl................ 75K¢ / 190K¢

Fleur de givre - Cotes de Gascogne

Gros manseng (polosladké)

skleni¢ka 15cl/ karafa socl.............. 8oK¢ / 200K¢
- RGZové vino -

Confidence - Coteaux du Pont du Gard

Nielluccio, Syrah, Grenache

sklenicka 15¢cl/ karafa socl................ 75K¢& / 190Ke

- ervena vina -

Fleur de Maubert - Cotes de Gascogne

Tannat, Merlot

skleni¢ka 15cl/ karafa socl............... 60K¢ / 150K¢

Costiére de Nimes - Cotes du Rhone

Grenache, Syrah

skleni¢ka 15¢cl/ karafa 5ocl................ 75K¢ / 190K¢
Brouilly 2019 - Beaujolais

gamay

skleni¢ka 15cl/ karafa socl.............. 120K¢ / 275K¢



